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云南临沧黄片与单芽普洱生茶的

生化特征因子分布分析

肖　涵，杨婉秋

（昆明学院 化学化工学院，云南 昆明 ６５０２１４）

摘要：采用ＩＣＰＭＳ法和ＵＶＶＩＳ法对临沧茶园基地加工的普洱生茶黄片与单芽生茶中的１１种特征生化成
分 （轻稀土元素总量和Ｌａ，Ｃｅ，Ｐｒ，Ｎｄ，Ｓｍ，Ｅｕ；风味因子４种为游离氨基酸总量、茶多酚、水溶性
糖、茶多糖）进行测定．结果表明，茶样黄片轻稀土元素总量是单芽类的４倍左右，其质量分数顺序为
ｗ（Ｃｅ）＞ｗ（Ｌａ）＞ｗ（Ｎｄ）＞ｗ（Ｐｒ）＞ｗ（Ｓｍ）＞ｗ（Ｅｕ）；单芽中 Ｅｕ迁移率高于其他轻稀土元素，Ｌａ在黄片
中最为稳定．黄片茶可溶性糖微微升高，轻稀土元素、茶多糖较单芽极显著升高，游离氨基酸、茶多酚
极显著降低．测定结果符合黄片茶柔滑甘醇，苦涩度低，肠胃刺激小的品饮共识．黄片茶质量稳定，口
感良好，值得进一步研究开发．
关键词：大叶种茶；黄片；单芽；轻稀土元素；次生代谢产物
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　　在普洱茶加工工序中，因大叶种茶叶条索疏
松、粗大，较难在揉捻过程中成条．因此，在摊晾
干燥后，按照生产标准的要求，需人工分拣出的泛

黄茶箐，俗称为 “黄片”．近年来，大量的普洱茶
黄片被冠以 “黄金叶”在市场流通，因其具有性

价比高、汤色黄亮、香气柔和、口感甘甜柔醇、细



腻顺滑、耐泡、转化快、无须囤放等诸多优点而越

来越受到普洱茶行业的认可并得以推广．作为毛茶
生产过程中拣选的副产物，绝大多数黄片是第三叶

的茶菁，偶见第四叶，其叶片组织厚实，含水量

低，较为柔韧．按照采摘惯例，绿茶、红茶等只取
嫩梢，在生产过程中无黄片的产出；乌龙茶的生产

工艺虽有 “黄片剔捡”的过程，但 “捡出物”绝

大部分通常用于堆肥［１］，少量的则被加工为重度

发酵茶，如茯砖茶等［２］，少见出售［３－４］．
普洱茶的制作原料一般采用大叶种茶 （Ｃａｍｅｌ

ｌｉａｓｉｎｅｎｓｉｓ（Ｌｉｎｎ．）ｖａｒ．ａｓｓａｍｉｃａ（Ｍａｓｔｅｒｓ）Ｋｉｔａ
ｍｕｒａ），该茶叶新梢的嫩度高，第三叶和第四叶茶
菁依然具有较高的品质［５］．黄片茶在乌龙茶、机
采绿茶中的产率约为２０％～３０％［３，６］，而在普洱生

茶毛茶中的产率约为１５％，以２０２１年云南省毛茶
总产量 ３５万 ｔ计，黄片茶产量约为 ５万 ｔ［７］．显
然，对黄片茶品质特征进行研究，有利于该副产品

的推广和开发．基于此，本研究采用 ＩＣＰＭＳ和
ＵＶＶＩＳ等检测手段对云南省临沧市茶园基地加工
的普洱生茶黄片与单芽中的 １１种特征生化成分
（轻稀土元素总量、Ｌａ，Ｃｅ，Ｐｒ，Ｎｄ，Ｓｍ，Ｅｕ，
游离氨基酸总量、茶多酚、水溶性糖、茶多糖）

进行分离测定，并对普洱生茶黄片与单芽的生化特

征因子进行分析，以期为黄片茶的深度开发和利用

提供数据支持．

１　材料与方法

１１　样品采集
２０２１年４月，采集云南省临沧市大文乡、坝

歪村和小户赛村 （均为昆明学院科研合作基地）

的单芽及黄片样品 （单芽成品 ８个、黄片样品 ７
个），采集后的样品密封存储于冰箱中 （４℃），
临用前７０℃烘干后磨碎至６０目．
１２　实验方法

样品用混酸 ［Ｖ（高氯酸）∶Ｖ（硝酸） ＝１∶５］
消解后，采用 ＩＣＰＭＳ法 （ＧＢ／Ｔ３０３７６—２０１３）测
定稀土元素［８］；游离氨基酸总量的测定［９］采用分

光光度法 《茶游离氨基酸总量的测定》（ＧＢ／Ｔ
８３１４—２０１３）；茶多酚含量测定采用福林酚比色法
（ＧＢ／Ｔ８３１３—２０１８）［１０］；可溶性糖含量及粗多糖
测定采用水提分级沉淀配合蒽酮 －硫酸比色法［１１］．
每样平行３份并加做空白试验．

２　结果与讨论

２１　单芽及黄片中轻稀土元素的含量分布特征
对单芽及黄片样品中的稀土元素及其特征次生

代谢产物进行测定，并将测定得结果整理后，汇总

于表１之中．

表１　单芽及黄片茶中稀土元素的含量

指标
　　含量范围／（ｍｇ·ｋｇ－１）　　 　含量平均值／（ｍｇ·ｋｇ－１）　 　　　　　ＲＳＤ／％　　　　　

单芽 （ｎ＝８） 黄片 （ｎ＝７） 单芽 （ｎ＝８） 黄片 （ｎ＝７） 单芽 （ｎ＝８） 黄片 （ｎ＝７）
Ｔ检验结果

Ｌａ ００３～０２０ ０１４～０７０ ０１００±００６０ ０３９０±０２７０ ６２７３ ６８９０ ００００

Ｃｅ ００６～０３５ ００８～１０５ ０１６０±０１１０ ０６４０±０４１０ ６５９６ ６５０５ ００００

Ｐｒ ００１～００４ ００１～０１４ ００２０±００２０ ００８０±００５０ ６３８０ ６７９８ ００００

Ｎｄ ００２～０１５ ００３～０５２ ００７０±００５０ ０２９０±０１９０ ６２４４ ６６６２ ００００

Ｓｍ ００１～００３ ００１～０１２ ００２０±００１０ ００６０±００４０ ５９６３ ６７７９ ００００

Ｅｕ ０００～００１ ０００～００３ ０００４±０００２ ００１０±００１０ ５０４４ ６５２１ ００００

ＬＲ ０１３～０６７ ０２４～２１１ ０３７０±０２２０ １４６０±０９６０ ６０３６ ６５７９ ００００

　　注：表中 “”表示差异有高度统计学意义，“”表示差异有统计学意义；ＬＲ为轻稀土元素的总量．以下表同．

　　测定结果表明，黄片茶中轻稀土元素的总量为
（１４６０±０９６０）ｍｇ／ｋｇ，显著高于单芽茶样
（０３７０±０２２０）ｍｇ／ｋｇ，ｐ＝００００，结果与福建
武夷山的茶叶相近［１２］，但低于以市场采购方式获

取的茶叶样品［１３－１５］．黄片和单芽茶中，轻稀土元
素的含量由高到低的排序为 ｗ（Ｃｅ）＞ｗ（Ｌａ）＞
ｗ（Ｎｄ）＞ｗ（Ｐｒ）≥ｗ（Ｓｍ）＞ｗ（Ｅｕ），Ｃｅ的含量约是

Ｅｕ的６０倍之多．单芽中轻稀土元素含量仅为黄片
含量的２５％［ｗ（Ｅｕ）（３０２７％＞ｗ（Ｃｅ）（２５９３％）＞
（Ｓｍ）（２５８４％）＞ｗ（Ｎｄ）（２５２１％）＞ｗ（Ｌａ）
（２４７３％）＞ｗ（Ｐｒ）（２４１０％）］；Ｅｕ在从第三叶到
单芽的迁移效率高出其余元素约５个百分点，可能
与单芽的发育过程密切相关．Ｌａ含量区间范围最
小 （最大值／最小值＝５００），而Ｎｄ含量区间范围
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最大 （最大值／最小值 ＝１７３３）．在不同茶园的土
壤、水热差异下，Ｌａ在所采的茶样中含量较为稳
定，可能是茶树必须且能主动调控的轻稀土元素；

而Ｎｄ含量波动较大，可能对各干扰因素的响应较

为敏感，其可作为指纹因子进一步研究．
２２　单芽及黄片中次生代谢产物的分布特征

对单芽及黄片样品中次生代谢产物的质量分数

进行测定，结果汇总于表２之中．

表２　单芽及黄片茶中次生代谢产物的质量分数

指标
　　　质量分数范围／％　　　 　　　质量分数平均值／％　　　 　　　　　ＲＳＤ／％　　　　　

单芽 （ｎ＝８） 黄片 （ｎ＝７） 单芽 （ｎ＝８） 黄片 （ｎ＝７） 单芽 （ｎ＝８） 黄片 （ｎ＝７）
Ｔ检验结果

ＦＡＡ ２４６～４０１ １７２～２１３ ３３１±０４５ １８６±０１４ １３６０ ７５３ ００４０

ＴＰ ９８３～２１０３ １１１３～１４７８ １６３７±７５３ １２２９±１９８ ４４７７ １６１１ ００２９

ＳＳ ３１８～７３１ ４８７～６７７ ４３１±３３０ ５１９±１９７ ７６７７ ３７９８ ００５１

ＴＰＳ ０５２～２５５ ０４６～５５９ １２９±０８３ ４７３±１７５ ６４３４ ３７０１ ００１７

　　游离氨基酸 （Ｆｒｅｅａｍｉｎｏａｃｉｄｓ，ＦＡＡ）是茶树
生长过程中的重要代谢产物，其不仅具有抗逆性，

而且还参与土壤－茶树系统的氮素循环．ＦＡＡ在茶
产品中具有三重功效：１）口感上体现鲜甜、芳香
感、苦味；２）与咖啡碱、茶多酚一起参与后期发酵
转化过程，为气味、汤色、口感提供物质基础；３）
茶氨酸、γ氨基丁酸等具有心血管、神经、抗炎抗
衰老等多种药理活性．在本研究中，单芽茶ＦＡＡ的
质量分数在２４６％～４０１％之间，高于张慧［１６］的研

究报道 （约 ２５０％）；黄片茶 ＦＡＡ的质量分数在
１７２％ ～２１３％之间，远低于单芽茶．总体而言，
单芽茶ＦＡＡ的质量分数较黄片高出１８倍左右．但
值得注意的是，单芽茶中ＦＡＡ的质量分数范围明显
广于黄片茶．表明大叶种茶叶的ＦＡＡ主要累积于嫩
芽、三叶，之后质量分数下降且趋于稳定．

茶多酚 （Ｔｅａｐｏｌｙｐｈｅｎｏｌ，ＴＰ）主导着茶汤的
苦涩滋味，在普洱茶的囤放过程中，ＴＰ主要参与
氧化、聚合、降解及转化，影响着茶汤的颜色和醇

厚口感．在本研究中，单芽茶的 ＴＰ质量分数在
９８３％～２１０３％之间，较为正常；但黄片茶的 ＴＰ
质量分数在 １１１３％ ～１４７８％之间，远低于张
慧［１６］的研究报道 （约３０％）．比较而言，黄片茶
的ＴＰ质量分数低于单芽茶 （单芽／黄片≈１３），
而其质量分数范围区间小于单芽样品，表明黄片茶

的品质更为稳定．
可溶性糖 （Ｓｏｌｕｂｌｅｓｕｇａｒ，ＳＳ）是茶汤甜味的

主要来源，其能够掩盖与协调茶叶的苦涩味．其
中，单糖与部分双糖能够在加工过程中参与各水

解、褐变反应，影响普洱茶汤色和香味．在本研究
中，单芽茶的 ＳＳ质量分数在 ３１８％ ～７３１％之
间，而黄片茶的 ＳＳ质量分数则在４８７％ ～６７７％

之间，其质量分数均低于绿茶、乌牛早等品种，这

主要是由于茶树品种的差异所导致．
茶多糖 （Ｔｅａｐｏｌｙｓａｃｃｈａｒｉｄｅｓ，ＴＰＳ）存在于茶

叶细胞壁中，是葡萄糖、鼠李糖、木糖、甘露糖等

单糖通过β（ｌ，３）糖苷键连接后，结合糖醛酸、
蛋白质、果胶和中性糖等物质形成的复合酸性糖蛋

白［３］，其质量分数的高低与普洱茶的品饮和贮存

特性呈正相关［１７－１８］．在本研究中，单芽茶的 ＴＰＳ
质量分数在０５２％ ～２５５％之间，低于张慧［１６］的

研究报道 （约２５０％），而黄片茶的ＴＰＳ质量分数
在０４６％～５５９％之间．总体而言，单芽茶的ＴＰＳ
质量分数低于黄片茶，这与程利增等［１９］的研究结

论基本一致．显然，黄片茶经过囤放后，其茶汤口
感厚度应优于单芽茶．

总之，与单芽茶叶相比，黄片茶中 ＴＰＳ的质
量分数显著增加 （ｐ＝００１７）；ＳＳ虽有升高，但差
异没有统计学意义 （ｐ＝００５１）；ＦＡＡ和 ＴＰ的质
量分数显著降低 （ｐ＝００４０，ｐ＝００２９）．表明黄
片茶柔滑甘醇 （ＴＰＳ影响），苦涩度低，肠胃刺激
小 （ＴＰ影响）．

游离氨基酸、可溶性糖等次生代谢产物是茶树

抗寒物质，对茶树新梢的抗低温胁迫性呈显著正相

关［１７，１９］．在本研究中，单芽茶的茶多酚和游离氨
基酸呈现双增态势，与薄晓培等［２０］的研究结果一

致．但单芽茶的轻稀土元素 （Ｎｄ，Ｌａ，Ｃｅ）和茶多
酚的质量分数范围区间和ＲＳＤ值均较大，说明单芽
茶的次生代谢产物质量分数受环境因素的影响较大．
２３　黄片和单芽样品生化特征成分相关性分析

对单芽茶中的特征生化成分之间进行相关性分

析，结果如表３所示．对黄片茶中的特征生化成分
之间进行相关性分析，结果如表４所示．
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表３　单芽茶特征生化成分相关性检验结果 （ｎ＝８）

指标 Ｌａ Ｃｅ Ｐｒ Ｎｄ Ｓｍ Ｅｕ ＬＲ ＦＡＡ ＴＰ ＳＳ ＴＰＳ

Ｃｅ ０８２２ １０００

Ｐｒ ０９９６ ０８３３ １０００

Ｎｄ ０９９５ ０８３８ ０９９９ １０００

Ｓｍ ０９８８ ０８３２ ０９９１ ０９９４ １０００

Ｅｕ ０９７７ ０７６２ ０９８２ ０９８２ ０９８７ １０００

ＬＲ ０９６５ ０９４２ ０９７０ ０９７２ ０９６６ ０９２８ １０００

ＦＡＡ ０６７０ ０６１４ ０５７８ ０６８１ ０７７９ ０４４８ ０６８３ １０００

ＴＰ ００７２ ０６５７ ０１３３ ０１４０ ０１０１ ００１３ ０３８１ ０３３７ １０００

ＳＳ ０４８８ ０６８３ ０４９５ ０４９６ ０５０５ ０４２６ ０５９８ ０５８３ ０４９１ １０００

ＴＰＳ ０５７６ ０５５１ ０６５２ ０６６６ ０６５７ ０５６０ ０５９８ ０６２６ ０５１４ ０４４９ １０００

表４　黄片茶特征生化成分相关性检验结果 （ｎ＝７）

指标 Ｌａ Ｃｅ Ｐｒ Ｎｄ Ｓｍ Ｅｕ ＬＲ ＦＡＡ ＴＰ ＳＳ ＴＰＳ

Ｃｅ ０９８６ １０００

Ｐｒ ０９８７ ０９５９ １０００

Ｎｄ ０９８１ ０９５０ ０９９９ １０００

Ｓｍ ０９５６ ０９１４ ０９８９ ０９９２ １０００

Ｅｕ ０９１５ ０８７１ ０９４６ ０９４９ ０９５９ １０００

ＬＲ ０９９８ ０９９０ ０９８９ ０９８４ ０９６０ ０９１８ １０００

ＦＡＡ ０７９１ ０５６９ ０４９７ ０３９６ ０４１２ ０４２７ ０５９３ １０００

ＴＰ －０４７８ －０４７１ －０４６１ －０４５３ －０４３１ －０４３４ －０４７３ －０５７０ １０００

ＳＳ ０７０５ ０６５１ ０７３２ ０７３４ ０７６１ ０５４４ ０７０１ ０６９７ －０２２７ １０００

ＴＰＳ ０６５９ ０４１２ ０３５８ ０３５７ ０５５７ ０５８２ ０４９３ ０９１５ ０７１７ ０３２１ １０００

　　就具有统计学意义的指标而言，黄片茶特征生
化成分之间的相关性优于单芽茶的是 ＬａＣｅ，Ｌａ
ＬＲ，ＬａＦＡＡ，ＬａＳＳ，Ｃｅ及其他轻稀土元素，Ｃｅ
ＳＳ，ＰｒＥｕ，ＰｒＬＲ，ＮｄＬＲ，ＮｄＳＳ，ＳｍＳＳ，Ｌａ
ＦＡＡ，ＬＲＳＳ．黄片茶相关性弱于单芽的是 ＬａＰｒ，
ＬａＮｄ， ＬａＳｍ， ＬａＥｕ， ＰｒＳｍ， ＰｒＥｕ， ＮｄＳｍ，
ＮｄＥｕ，ＳｍＥｕ， ＳｍＬＲ， ＳｍＦＡＡ， ＥｕＬＲ， Ｃｅ
ＳＳ，ＦＡＡＮｄ，ＳｍＦＡＡ，ＥｕＳＳ，ＬＲＦＡＡ，ＴＡＡ
ＳＳ，ＴＡＡＴＰＳ，ＴＰＴＰＳ

就黄片茶和单芽茶而言，各轻稀土元素与轻稀

土总量之间的相关性均较好，表明各轻稀土元素在

土壤－茶树系统中的迁移机理基本一致．在次生代
谢产物中，ＳＳ与其他指标相关性均较好，难以成
为茶产品溯源的关键因子．其余次生代谢产物相关
性较弱，合成机理可能关联较少．

总体而言，Ｃｅ，ＬＲ，ＳＳ这３个指标在黄片中
趋稳．由单芽至黄片，相关性增强，表示其在新梢
中稳定性较差，受干扰因素较多；反之则表示其在

成熟叶中变化较大．茶树新梢生长环境处于越冬

期，嫩芽新陈代谢旺盛［２１－２３］，但对各项环境胁迫

抗性不足，因此各次生代谢产物波动较大；而黄片

叶片成熟度较高，新陈代谢率稳定，其相关性则有

所提升．

３　结论

１）整体而言，黄片茶中轻稀土元素、茶多糖
较单芽茶极显著升高，游离氨基酸、茶多酚极显著

降低，两叶之后趋于稳定，可溶性糖轻微升高，以

上结果符合黄片茶柔滑甘醇 （粗多糖），苦涩度

低，肠胃刺激小的品饮共识．
２）黄片茶中轻稀土元素的总量是单芽茶的４

倍左右，各分量质量分数顺序为ｗ（Ｃｅ）＞ｗ（Ｌａ）＞
ｗ（Ｎｄ）＞ｗ（Ｐｒ）＞ｗ（Ｓｍ）＞ｗ（Ｅｕ），Ｅｕ迁移率高于
其他轻稀土元素．不同茶园间，黄片茶产品轻稀土
元素，特别是Ｌａ含量较单芽稳定．
３）各轻稀土元素与轻稀土总量之间的相关性

均较好，其迁移代谢机制可能相似．而可溶性糖受
多种因素作用，难以成为代表性的风味因子．黄片
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茶由于原料为成熟叶，各项生化特征因子较为均

一，有利于质控，值得进一步开发．

［参考文献］

［１］石玉涛，李照莹，周巧芳．武夷岩茶副产品黄片再加

工工艺优化 ［Ｊ］．武夷学院学报，２０１８（９）：１７－２１．

［２］田双红．岩茯茶产品研制及其品质分析 ［Ｄ］．长沙：

湖南农业大学，２０１９．

［３］雷郑延，王煌伟，曾文治．武夷岩茶 “黄片”茶多糖

的提取工艺优化及其理化性质分析 ［Ｊ］．２０１９，

４４（５）：１８８－１９３．

［４］黄毅彪，林燕萍，刘宝顺，等．武夷岩茶 “肉桂”与

其副产品黄片香气品质差异分析 ［Ｊ］．食品研究与开

发，２０２１，４２（６）：１５５－１６１．

［５］中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局，中国国

家标准化管理委员会．地理标志产品普洱茶：ＧＢ／Ｔ

２２１１１—２００８［Ｓ］．北京：中国标准出版社，２００８．

［６］曹婷婷．机采岩毛茶精制工艺及烘焙与香气品质的关

系研究 ［Ｄ］．杭州：浙江大学，２０１５．

［７］梅宇，梁晓．２０２１年中国茶叶形势报告 ［Ｒ］．北京：

中国茶叶流通协会，２０２２．

［８］肖涵，冯雷，李烨．云南省普洱市茶叶中轻稀土元素含

量调查 ［Ｊ］．昆明学院学报，２０１５，３７（６）：４４－４８．

［９］陈圆圆，钏相龙，陈春月，等．茶汤中游离氨基酸的

分离条件初探 ［Ｊ］．昆明学院学报，２０１８，４０（３）：

３７－４０．

［１０］国家市场监督管理总局，国家标准化管理委员会．

茶叶中茶多酚和儿茶素类含量的检测方法：ＧＢ／Ｔ

８３１３—２０１８［Ｓ］．北京：中国标准出版社，２０１８．

［１１］张媛媛，张彬．苯酚 －硫酸法与蒽酮 －硫酸法测定

绿茶茶多糖的比较研究 ［Ｊ］．食品科学，２０１６，

３７（４）：１５８－１６３．

［１２］林虬，姚清华，苏德森，等．福建省主要茶类稀土

含量区域分布及组成特征 ［Ｊ］．中国食品学报，

２０１６，１６（１０）：１９０－１９６．

［１３］谢佳，缪德仁，肖涵．云南临沧大叶种茶稀土元素

与游离氨基酸特征及相关性分析 ［Ｊ］．昆明学院学

报，２０１９，４１（６）：２９－３６．

［１４］缪德仁，杨婉秋．滇西茶产区普洱茶中稀土元素及

其氧化物含量分布调查 ［Ｊ］．昆明学院学报，２０１８，

４０（６）：２７－３１．

［１５］钱靖，陈春月，曹喜念，等．不同嫩度滇产茶总游

离氨基酸含量分析 ［Ｊ］．昆明学院学报，２０１７，

３９（６）：４２－４５．

［１６］张慧．不同产地普洱茶主要成分含量的比较分析

［Ｊ］．云南农业科技，２０１８（２）：６７－７１．

［１７］ＫＡＵＳＡＲＴ，ＡＫＲＡＭ Ｋ，ＫＷＯＮＪＨ．Ｃｏｍｐａｒａｔｉｖｅ

ｅｆｆｅｃｔｓｏｆｉｒｒａｄｉａｔｉｏｎ，ｆｕｍｉｇａｔｉｏｎ，ａｎｄｓｔｏｒａｇｅｏｎｔｈｅｆｒｅｅ

ａｍｉｎｏａｃｉｄｓａｎｄｓｕｇａｒｃｏｎｔｅｎｔｓｏｆｇｒｅｅｎ，ｂｌａｃｋａｎｄｏｏ

ｌｏｎｇｔｅａｓ［Ｊ］．ＲａｄｉａｔｉｏｎＰｈｙｓｉｃｓａｎｄＣｈｅｍｉｓｔｒｙ，２０１３，

８６：９６－１０２．

［１８］宛晓春，夏涛．茶树次生代谢 ［Ｍ］．北京：科学出

版社，２０１５．

［１９］程利增，朱将雄，周慧，等．茶多糖提取纯化、结

构活性及应用研究进展 ［Ｊ］．中国茶叶，２０２１，

４３（８）：７－１５．

［２０］薄晓培，王梦馨，崔林，等．茶树３类渗透调节物质

与冬春低温相关性及其品种间的差异评价 ［Ｊ］．中

国农业科学，２０１６，４９（１９）：３８０７－３８１７．

［２１］邓锶涵，王琼，罗蓉．普洱茶滋味形成机制研究现

状 ［Ｊ］．中国茶叶，２０２１，４３（７）：１－８．

［２２］高熳熳，张林奇，王晓蕊．不同品牌和年份普洱茶

的主要品质成分比较研究 ［Ｊ］．食品研究与开发，

２０２１，４２（１６）：１６－２２．

［２３］龚家顺．云南普洱茶化学 ［Ｍ］．４版．昆明：云南

科技出版社，２０２０．

８４ 　　　　　　　　　　　　　　昆明学院学报　　　　　　　　　　　　　　　　　２０２２年６月


